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Die attraktive Rezeptkarte -

als Dienstleistung fiir lhre Kunde
n

HERBST 2009

Auf derPirschpach
feinen Zutdten
u

Mit Geduld und Spiirsinn kommt
der erfahrene Jager zum erhofften
‘Abschuss. Besonders, wenn er sein
Revier kennt, wie peter Kalberer,
der Wa\dheim-Wirt, der oberhalb Zutaten filr 4 Personen:
von  Mels, Richtung Weisstannen- 600 Rehfleisch, eschnetzelt
tal, sein Gou\'met-Resta\uant be- 309 Kochbutter
treibt. Doch auf dem Wed ins | 209 gehackte Zwiebeln
Weisstannenta1 frifft er nicht nut 80 g trockener Weisswein
a 1409 Wild-Demiglace
auch auf manche leckere Zutat, (beim Metzger erhaltlich)
die dem wildfleisch noch ; die’. 80 Vollrahm, leicht Steif geschlagen
Krone aufsetzt. Frische steinpilze 2l Cognac
gehoren zu diesen Trouvaillen, an 2 EL Preiselbeerkonfitire
denen der gewiefte yager micht Salz und weisser pfeffer
einfach vorilbergeht. Im machste-  aus det Miihle
henden Rezept yerrat uns Peter Steinpilzgarnitur:
Kalberer, wie er sein weitherum 1609 frische Steinpilze in Scheiben
geliebtes Rehges:\metze\tes zube- . 20 Zwiebeln, ehackt
reitet. 209 Olivend!

3EL Salz, Pfeffer, gehackte petersilie

Rehgeschnetze|tes

mit frischen steinpilzen

Zubereitung Geschnetzeltes: Zubereitung steinpilze:
Geschnetzeltes Rehfleisch in der heis- steinpilze iM erhitzten Olivendl garen,
Bglich in einer Lyoner Brat-

sen Butter sautieren und wiirzen. Ge-
hackte Zwiebel eigeben. Das Fleisch pfanne. Gehackte Zwiebeln oder Scha-
bei Garstufe «Rosa» herausnehmen lotten beigeben, bis sie leicht Farbe

und warmstellen- Fond mit Weisswein annehmen. Mit salz und pfeffer ab-
Jbloschen, etwas einkochen lassen schmecken.
und anschliessend mit der Demiglace

quffiillen. Sauce bis zur gewilnschten Anrichten:
Konsistenz einkochen. Mit dem Co- Geschnetzeltes Rehfleisch auf Teller
anrichten, mit der heissen Sauce {iber-

gnac, dem Vollrahm und den Preisel-
peeren verfeinern: Nach Belieben mit  giessen- Restliche Sauce separal seT-
salz und Pfeffer nachwilrzen. vieren. Sautierte pilze Uber Rehfleisch
geben. Mit gehackter petersilie be-
streuen. Dazt serviert man spatzli,
Rotkraut und glasierte Marroni.

Winter 2009
De.r Standort Schweiz ist nach
wle vor attraktiv und zukunfts-
tr.achtig. Dieser Tatsache tragt
Fhe Ernst Sutter AG mit Nei-
investitionen Rechnung. In der
leiczten Ausgabe 2009 wagen
wir einen Ausblick aufs kom-
mende Jahr, stellen spannende
Projekte und Technologien vo
und berichten tber Berufskol]-r
legen mit innovativen Ideen
Abgerundet wird die Winter:
ausgabe mit den gewohnten
Produktenews, Hintergrund-

berichten und
dem beli
Wettbewerb. e

thr Metzgereiiachgeszhﬁﬂ:

REZEPT

1 bis 100 Exem
plare
GRATIS (ohne Firmeneindruck)

:rtla 100 weitere Exemplare
elbstkostenpreis: nur Fr. 23.70*

:irmeneindruck pauschal
elbstkostenpreis: nur Fr. 129.=*

(*exkl. Versandkosten)
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